s )

<

Biiffetvariante 5
GASTRONOMIE
Warmant-eil

» Geschmorte Ochsenbdckchen in Portweinsofle

Schweinelende mit Bacon umhiillt auf Lauchgemiise
Fischvariationen auf Tomatenreis

Hadhnchenbrust in Tranchen mit Tomate Mozzarella gratiniert
Bunte Gemiisevielfalt

Apfelrotkohl

Kartoffelgratintaler, kleine KloBe, Spdtzle
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Kaltanteil:

> Franzosisches Kdsebrett

> Gerduchertes Fisch Fingerfood

> Verschiedene Salate der Saison

> Butter, Baguette und Minibrétchen
> Obstvielfalt

> Dessert nach Wahl



